KALEIDOSKOP MODERNÍ GASTRONOMIE I 
TYP PROGRAMU:

Akreditovaný vzdělávací program MŠMT
TERMÍN:


3. - 4. 11. a 14. 11. 2015 

URČENO:


Učitelům odborných předmětů, učitelům odborného výcviku




a učitelům praktického vyučování gastronomických a hotelových




škol i gastronomické veřejnosti. 
	Datum
	Téma vzdělávacího modulu
	Lektor

	3. 11. 2015 

 14:00 hod. -

20:00 hod.
	Ryby:
- klasifikace ryb, jak ryby porcovat, test čerstvosti, jak vykostit platýze, skladování ryb, recepty 
	Šéf kuchař Pálffy Palác restaurant Praha

Saravanan Kandadu 

	4. 11. 2015 

14:00 hod. -

20:00 hod.
	Etnická kuchyně:
- exotické ingredience, jak používat exotické koření, aplikace v moderní kuchyni, inspirace, recepty
	Šéf kuchař Pálffy Palác restaurant Praha

Saravanan Kandadu

	14. 11. 2015

 9:00 hod. -
17:00 hod. 
	Přílohy 3. tisíciletí:
- Ekonomika gastronomického provozu - požadavek doby
- Chutná příloha = úspěšná jídelna / restaurace
- Doplňky k hlavnímu chodu

- Zařazení zdravých surovin nenásilnou formou
- Knedlíky trochu jinak 
- Zpracování domácích těstovin

- Obiloviny jako  překvapení pro našeho hosta

- Zelenina a luštěniny jako součást moderního talíře
	Mgr. Jitka Kuběnová, vedoucí učitelka odborného výcviku

Bc. Jan Machula, učitel odborného výcviku
(zkušení lektoři z projektu TIME)

Hotelová škola, Frenštát p. R. 

	průběžně
	E-learning na téma Kaleidoskop moderní gastronomie I
	Ing. Dáša Mičkalová

vedoucí sekce vzdělávání gastronomie a hotelnictví 

Hotelová škola, Frenštát p. R.


ROZSAH:


40 h.
CENA:


3.500,- Kč (v ceně jsou zahrnuty degustační porce, studijní materiály)
MÍSTO KONÁNÍ:

Hotelová škola, Frenštát p. R. (Gastrocentrum)
PŘIHLÁŠKY:

do 27. října 2015 poštou na HŠ Frenštát p. R., Mariánská 252,




744 01 Frenštát p. R. nebo elektronicky sekretariat@hotelovkafren.cz
UBYTOVÁNÍ:
lze objednat ubytování na domově mládeže školy u níže uvedené kontaktní osoby (250,- Kč/den)

INFORMACE:

http://hotelovkafren.cz/time 
KONTAKTNÍ OSOBA:
Mgr. Andrea Tobolová, e-mail: andrea.tobolova@hotelovkafren.cz,




tel.: 602 263 101 
